
 
Die besten Braten –   
schon küchenfertig zubereitet 

• Truckerbraten aus dem 
 Schweinenacken
• Schweinebraten „Hawaii“                          
• Zwiebelschweinebraten
• Herbstliche Schweinerollbra-

ten mit Kürbis u. Zuckerschoten
  

Und wenn es schnell gehen 
soll, greifen Sie auf unsere 
Pfannengerichte zurück, z.B.:                         

• Pikante Rindfleischpfanne
• Schweinefleischpfanne  

mit Grillgemüse
• Schweinefleischpfanne 

Wir beherrschen die Kunst 
des Warmbrätens!

Dank der eigenen Schlachtung  
können wir bei den Hausmacher-
sorten auf Phosphat verzichten. 

Zum Wandern und für 
Ihre eigenes Oktoberfest 
Wir wählen Fleisch, Gewürze und 
Wursthüllen für unsere Spitzenquali-
tät aus und lassen die Salami lang-
sam in unserem Klimaraum reifen:  
• Haussalami 
• Wildsalami
• Cevelat

Küchenfertiges,  
wenn‘s schnell gehen muss!

• Gefüllte Braten 
• Gefülltes Schweinefilet 
• Gulaschsuppe im Darm 
• Lüngerl und Rehragout im Darm 

• Soße Bolognese 
• Gyros und schnelle Pfannen 
• Schweinebratensoße im Darm 
(Soße warm machen, Knödel  
dazu und schon ist die kleine 
Mahlzeit fertig)

Wir kochen für Sie täglich mehrere Gerichte 
frisch. Ab 11.00 Uhr können Sie Ihr hygienisch 
verpacktes Mittagessen mit nach Hause nehmen 
oder in unserem Bistro genießen. Gerne servieren 
wir Ihnen auch Cappuccino, Espresso und Kaffee. 
Neben täglich wechselnden Gerichten finden Sie 
feine Schmankerl immer in unserer Theke.

So meisterhaft wie unsere Würste  
ist auch unser Platten-  
und Bratenservice!
Wir braten für Sie die leckersten Braten vom  
Schwein, Rind und Kalb und richten gerne die  
Beilagen wie Kartoffel- oder Gurkensalat her. 

Spanferkel füllen wir mit passenden Zutaten  
oder richten es als Rollbraten an.

Für unsere Platten und Braten verwenden wir 
nur frische Zutaten, feine Schinken, köstliche 
Wurst und Fleisch aus eigener Schlachtung. 

Unser Bistro und  unsere 
Mittagsgerichte in Aichach


